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ENGINARLI TAVUKLU PATATES

Yarim kilo patates

1 adet sogan

15-20 adet kalamata zeytin

2 kalin dal taze biberiye

300 gr haglanmis tavuk eti

4 adet marine edilmis enginar kalbi
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi pulbiber

2 yemek kasigi margarin

irice dogranmig patatesleri, halka halka kesilmis sogan, tavuk eti, enginar, tuz, biber ve erimis sana yagi ile
harmanlayin. Patatesleri tepsiye yayin, lizerine zeytinleri ve biberiye dallarini yerlestirin. 200 C[2lde pisirin.

Not:Pisirme siiresi patatesin durumuna gére degisir. Onceden pismis patates kullanirsaniz 20-25 dakika, ¢ig
patatesle baglarsaniz bir saat civarinda firinda tutmaniz gerekebilir. Eger zeytinler ve tavuklar kuruma belirtileri
gOsterirlerse tepsinin Gzerini aliminyum folyo ile kapatabilirsiniz.
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