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ENGINARLI SANDVIG

2-3 Yemek Kasig! tereyag!

1Adet Kby Ekmegi

4-5 Yemek Kasigi Pesto Sos

5-6 Adet Kurutulmus Domates Konservesi

1 Avug Siyah Zeytin

1 Avug Biberli Yesil Zeytin

100-150 Gr Kasar Peyniri

3-4 Adet Kirmizi Biber (Kézlenmis Konserve)
3 Adet Enginar (Kuguklerinden)

1 Komposto Kasesi Karigik Tursu

Enginarlar ayiklanir, dilimlenir. Limonlu suda haslanir. Suyu stzilir. Yag, limon, tuz ile tatlandirilir. Sogumasi
igin bekletilir. )

Koy ekmegi, Uste yakin kismindan kesilip ikiye ayrilir. Uste konacak kapak kismi bir kenara ayrilir. Alt kisminin
ici oyulur.

Ekmegin igine pesto sos sardldr. Kurutulmus domatesler ince ince dilimlenir. Pesto sosun Uzerine serpistirilir.
Domateslerin tizerine zeytinler ince ince dilimlenmis halde serpistirilir.

Zeytinlerin Gzerine kagar peyniri ince ince dilimleyerek dizilir.

Peynirlerin Uzerine ince dogranan kdzlenmig kirmizi biberler serpisgtirilir.

Kirmizi biberlerin Gzerine hazirladigimiz enginarlar serpistirilir.

Enginarlarin Gzerine de minik minik dogranmig karigik tursu serpistirilir.

En Uste tereyagi gezdirilerek ekmegin st kismi kapatilir.

Bir stire ekmegin tiim lezzetleri emmesi igin bekletilir. Dilimleyerek servis edilir.

© lezzetler.com tarif no:114253 « adi:Enginarli Sandvi¢ « génderen:Gdksen ¢ indirme tarihi:24.04.2024 - 16:57


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/enginarli-sandvic-vt83689
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/enginarli-sandvic-114253.jpg
http://www.tcpdf.org

