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ENGINARLI PiZZA

1 kutu enginar konservesi
150 gr. dana jambonu
4-5 adet domates

125 gr. ciftlik mantar
150 gr. cerkez peyniri

5 adet anctiez filetosu
15 adet siyah zeytin

1 demet dereotu

2 corba kagig zeytinyagdi
Hamur Igin:

300 gr.un

20 gr. ekmek mayasi

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi
1/2 tath kasigi tuz

YAPILISI:

Once hamuru hazirlayiniz. Unu tuzlayip karistiriniz. Ortasini agip mayayi koyup, karistiriniz. 5 cl. ilik suyla
yogurunuz. Iri bir beze yapip yarim saat bekletiniz. Yarim saat sonra 8 cl. su ilave edip zeytinyadi ekleyerek
tekrar yogurunuz. Kulak memesi kivamina gelince serin bir yerde bir saat kadar bekletiniz. Hamurunuz bu sire
icinde bir misli kabaracaktir. Domatesleri yikayip kabuklarini soyunuz. Iri iri kugbasi dograyiniz. Dana
jambonunu kiguk pargalara boélintz. Anglez filetolarini 4-5 pargaya ayiriniz. Konserve enginar gébeklerini 5-6
parcaya boélindz. Hamurun bekletme siiresi bitip kabarinca yaglanmis firin tepsisine bastirarak yayiniz. Firini
240 derece (8 termostat ayari) isitiniz. Tepsideki hamurun Gzerine zevkinize gére hazirladiginiz malzemeyi
yerlestiriniz. Bu malzemenin arasina ¢iftlik mantarlarini ve gekirdekleri cikmig zeytinleri yerlegtiriniz. Uzerlerini
ince dilimlenmis ¢erkez peyniri ile értiiniiz. Ince kiyilmis dereotu serpip 15-20 dakika dnceden isitiimis firinda
pisiriniz. Sicak sicak ikram ediniz.
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