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ENGINARLI PINAR LEVREK CORBASI

2 adet PINAR LEVREK fileto
4 adet taze enginar

1 adet orta boy havug

1 adet kereviz

1 adet orta boy kuru sodan

1 adet orta boy patates

2 dis sarimsak

100 g zeytinyagi

40gun

20 gtuz

Tdm malzemeler kiip seklinde kesilip bir tencerede su ile birlikte kaynatilir. Ayri bir tencerede zeytinyadi, kuru
sogan, sarimsak kavrulup, un ilave edilir. Biraz kavrulduktan sonra, diger tencerede haslamis oldugumuz
sebzelerin suyu ilave edilip bir tagim kaynadiktan sonra képtgu alinip diger malzemeler gorbamiza ilave edilir.
Arzuya gore bir adet taze limon suyu ¢orbamiza ilave edilebilir.

Not: Enginarlarimiz kararmamasi igin unlu limonlu suda bekletilir.
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