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ENGINARLI PILIC RULOSU

6 adet Banvit Pilic Gogus Bonfile

150 gr enginar gébegi (hagslanmis ve dogranmig /dondurulmus veya konserve)
150 gr parmesan veya tulum peyniri (rendelenmis)

30 gr mayonez

2 dis sarimsak (dévilmus)

3 corba kasigi taze dereotu veya fesleden (ince kiyilmis)

Tuz, karabiber (dévilmuUs)

12 adet Banvit Pilic Macar Salam

1 corba kasig zeytinyagi

1,5 corba kasigi tereyagi

Enginar, peynir, mayonez, sarimsak ve dereotu veya feslegeni robotta plre haline getirin. Karisima dévilmis
karabiber ve tuzu ilave edip karigtirin.

Etleri yarim santimetre kalinlikta olacak sekilde déverek inceltin.

Salamlari her bir etin tzerine ikiser adet yanyana yerlestirin ve Uizerlerine ince bir tabaka halinde enginar
puresini strtin. Daha sonra gégusleri rulo yapin ve bir kiirdanla tutturun.

Firina girebilecek bir kap iginde tereyagi ve zeytinyagini orta hararette isitin,

Kaba pili¢ rulolarini yerlestirin ve siirekli cevirerek yaklasik 5 dak. kizartin. Onceden isitiimis 180°C firinda 20
dak. pigirin.

Firindan ¢ikarttiktan sonra, biraz sogumasini bekleyin. Soguduktan sonra kirdanlari gikarin ve dilimleyerek
servis yapin.
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