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ENGINARLI PILAV

4 tane enginar

tuz

1,5 su bardagi piring

1 cay kasigi zeytinyagi
1 tane sogan

limon

Enginarlarin saplarini ve yapraklarini atiniz. Ayiklayip, yikadiktan sonra dérde bélinGz. Limonla ovunuz. Diger
taraftan tencereye yagi ve dogranmis sogani koyunuz. Pirincin iki misli su koyunuz. Tuz serpiniz, enginarlar
yumusayincaya kadar kaynatiniz. Ayiklanmig yikanmisg, sicak tuzlu suda yarim saat bekletilmis pirinci kaynayan
enginarli suya bogaltiniz. Suyunu ¢ekene kadar pisiriniz. Sogutarak servis yapiniz.
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