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ENGINARLI MAKARNA

2 tath kasig zeytinyagi

1 adet sodan (ince kiyilmis)

2 dis sarimsak (dévilmus)

1 kilo domates (kabuklar soyulmus, kip kesilmis, ezilmig)
2 corba kagsiJi domates salcasi

Yarim tath kasidi toz seker

1 cay bardagi siyah zeytin (¢ekirdekleri ¢ikartiimig)

400 gram enginar kalbi (taze veya konserse, 4 pargaya bolinmds)
2 corba kagsiJi taze feslegen yapragi (ince dilimlenmig)
Yarim paket burgu makarna

25 gram parmesan peyniri

Zeytinyadini isitin. Sogan ve sarimsag soteleyin. Domates, domates salgasi ve sekeri ilave edin. Uzeri agik
olarak kisik ateste sos koyulasincaya kadar pigirin. Zeytin, enginar ve feslegeni katin. Isinincaya kadar karistirin.
Kaynar tuzlu suda makarnayi pisirip stiztin. Sosun yarisini makarnayla harmanlayin. Kalan sos ve peyniri
Uzerine koyun.
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