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ENGINARLI LAZANYA

6 adet enginar

10 yaprak lazanya

1 ¢corba kasigi tereyad
10 adet kiraz domates
1/2 su bardagi ezilmis beyaz peynir
Tuz, karabiber
Besamel sos igin:

1 ¢corba kasigi tereyad
2 corba kagigi un

3 su bardag st

Tuz

iri dogranmig enginarlar tereyaginda bes dakika soteleyin. Uzerine ikiye béliinmiis kiraz domates, tuz ve
karabiberi ekleyip soteleyip peyniri ilave edin. Karigtirip ocaktan alin. Unu, tereyaginda rengi dénene dek
kavurun. Uzerine sutl ve tuzu ekleyip karistirin. Firin kabinin tabanina besamel sos ve lazanya koyun, enginarli
harcin yarisini dékin. En Ustte besamel sos kalacak sekilde kat kat isleme devam edin. 180 derece firinda

pisirin.
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