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ENGINARLI KUZU KEBABI

125 Gr Sana Klasik
600 gram kuzu kugbasi
6 adet enginar

Tuz

Karabiber

1 demet dereotu

3 adet kuru sogan

Kuzu etini sanayagi ile birlikte bir tencereye koyun. Etleri suyunu salip da gekene kadar kavurun. Soganlari kiip
klUp dograyin. 3-4 bardak kadar sicak su ilave edip agzi kapali olarak pisirin. Etlerin pismesine yakin enginarlari
dorde bdlerek tencereye ilave edin. Bezelyeleri de ekleyin. Tuzunu biberini ekleyip agzi kapali olarak pisirin.
Etler ve enginarlar pisince, tencereyi ocaktan indirip igine ince kiyllmis dereotu serpin. On dakika demlendirip
servis edin.
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