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ENGINARLI KREMALI SEBZE CORBASI

1 paket Knorr Kremali Sebze Corbasi
3 adet konserve enginar

1 dis sarimsak

4 yemek kasigi zeytinyagi

2 tablet Knorr Bulyon

1 adet yesil soganin 2-3 dali

1 cay kasigi tuz, karabiber

Konserve enginarlari ve sarimsaklari mutfak robotuna koyup ¢ekin. Zeytinyadini da ekleyip plre haline getirin.
Diger taraftan, hazir corba ve et ya da tavuk suyunu orta boy bir tencereye aktarin. Pire haline getirdiginiz
enginari ekleyip orta isili ateste, strekli karigtirarak kaynayincaya kadar pisirin.

Kaynamaya baslayinca ocagin altini kisin. 1 adet yesil soganin 2-3 dalini incecik dodrayip kaynayan ¢orbaya
ilave edin. Arada sirada karistirarak 10 dakika daha pisirin. Tuz ve" karabiberi serpistirip ocaktan alin ve sicak
sicak servise sunun. Bu gorbaya rendelenmis parmesan ya da mihali¢ peyniri de ¢ok yakisir.
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