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ENGINARLI ISIRGANOTLU BOREK

6 adet enginar

600 gr 1sirganotu

2 yemek kasigi margarin
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber
Hamur icin:

2 su bardagi un

1 su barda@i buzlu su
1 tutam tuz

2 adet yumurta sarisi
1 tath kasidi ¢érekotu

Enginarlari temizleyin ve limonlu suda hafif haslayip sizin. Isirganotunu temizleyip dograyin. Soganlari soyup
dograyin. Tavada 2 kasik yagi isitip sogani kavurun. Isirganotunu ekleyip 2 dakika soteleyin. Tuz ve karabiberle
tatlandirin. Isirganotunu enginarlarin icine paylastirin. Hamur i¢in, un, oda i1sisinda yumusatiimis tereyagi, su, 1
yumurta sarisi ve tuzu gukur bir kapta karistirip diizgiin bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Merdane ile
aclp pasta tabagi buyukliginde 6 yuvarlak hamur kesin. Hamurlarin ortasina birer enginar yerlestirip kenarlarini
kaldirarak bohga geklinde birlegtirin. Artan hamurlardan yarim santim kalinhiginda seritler hazirlayip bohgalarin
agiz kismini bagdlayin. Hamurlarin Gzerine yumurta sarisi siriip ¢érekotu serpin. Onceden isitilmis 180 dereceye
ayarl firnda 20-25 dakika pisirin. Dilimleyip servis yapin
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