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ENGINARLI EKMEK

6 adet enginar (kdk kismi pismisg)
2 adet taze sogan

2 dig sarimsak

1 paket labne peyniri

50 gr tereyagi

1/4 bardak mayonez

1/2 bardak eksi krema

1 ¢cay bardagi mozeralla rendesi
1 somun kepekli ekmek

Pismis enginar koklerini dograyin ve bir kaba koyun. Uzerine taze soganlari, sarimsaklari, labne peynirini,
mayonezi, eksi kremayi ilave ederek karigtirin. Ekmegi bigak ile 2'ye boliin ve ekmegin igini alin. Ekmegin i¢
kismina tereyagini stirin ve hazirladiginiz karigimi doldurun. Uzerine mozerella peyniri rendesini serpistirin.
Onceden isitilmis firnda 20-25 dakika kadar pisirin. Sicak olarak servis edin.
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