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ENGINARLI BOREK (MILFQY)

1/2 paket milféy hamuru

6 adet enginar (konserve)

6 adet kiraz domates

1 yemek kasigdi yesil zeytin ezmesi
1 yemek kasigi mascarpone peyniri
1 yemek kasigi kapari

2 adet ancliez

Milféy hamurunu ¢ézilimeye birakin; ardindan yaprak yaprak ayirin. Hamurlari ikiye kesin ve yagh kagit
serdiginiz firin tepsisine yerlegtirin. 225° C'de isitilmig firinda 8-9 dakika pigirin. Enginarlar stiziin. Kiraz

domatesleri ikiye kesin.
Zeytin ezmesini mascarpone peyniri ile karistirip hamurlarin tGizerine striin. Enginar, domates, kapari ve
ancuzleri dograyip hamurlarin ortasina bastirarak yerlestirin. 8 dakika daha pisirin.

Not: Taze enginar kullanacaksaniz, enginarlari etrafindaki yapraklari bigakla kdktinden kopartip elma soyar gibi
cevirerek temizleyin.
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