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ENGINARLI BEZELYELI ISPANAKLI SUTLU CORBA

1 adet enginar

1 corba kasigi bezelye
15 gr. bebek ispanak

1 yemek kasigi Tereyagi
1 corba kasigi un

1 yumurta sarisi

100 gr. st

Limon suyu

Enginarin kaba dig yapraklarini gikartiniz.i¢ boliimiindeki bebek yapraklarini kesip lizerlerine limon sikiniz. Biraz
su ile kaynatmaya baglayin.

Bu arada baska bir yerde tereyagi ile unu soteleyin. Bir bardak su dékup bir dakika pigirin.

Sosun igine enginar yapraklari ve bezelye yi ekleyip 10 dakika pisirin.

Ispanaklari ekleyip blendirdan gegirin. En son yumurta sarisi ve sitl ¢orbadan biraz alarak isisini esitleyip
hepsini tencerede karigtirin.

Tuz ile tatlandirip servis edin.
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