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ENGINAR TURSUSU

10 adet enginar

7 adet limon

3 corba kasigi kaya tuzu
1 litre zeytinyagi

Buy(ik bir kaba 15 su bardagi su koyun. Uzerine tuz ekleyip eritin. iki adet limonun suyunu ve kabuklarini da
ilave edin. Enginarlari hazirladiginiz suya koyun. Uzerine bir agirlik koyarak 24 saat bekletin ve sudan ¢ikarip
yikayin. Kalan limonlari halka halka dograyin. Bir kat enginar, bir kat limon olacak sekilde biyik bir kavanoza
yerlestirin. Uzerine zeytinyadi ekleyin. Agzini sikica kapatip serin ve glines almayan bir yerde 15 giin bekletin.
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