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ENGINAR PINARI

Beyza inceoglu Yiicel

4 adet ayiklanmig enginar ¢anag!
100 gr Pinar Labne

3 dilim Pinar beyaz peynir

bir tutam dereotu

bir tutam taze nane

domates sos

tuz ( tercihen deniz tuzu)

taze ¢ekilmis karabiber

4 adet ayiklanmig ve temizlenmis enginari yarim limon suyu ve Uzerini biraz gegecek miktarda su ile haglayin.
Diger yandan Pinar labne peyniri ile Pinar beyaz peyniri ezerek birbirine karistirin ve i¢erisine bir tutam kiyilmig
taze nane ve dereotunu ilave edin. Damak zevkinize gore tuz ve karabiberi ekleyin.

Domates sosu icin: 3-4 adet domatesi minik kiipler seklinde dograyin. igerisine bir cay kasi§i toz seker, bir tatls
kasiJl elma sirkesi ,yarim dis sarimsak ,bir ¢corba kasi§i kadar zeytinyagi, tuZ ve karabiber ilave edin.
Domatesler kendini birakip bir sos kivamina gelene kadar bir tagim kaynayinca sosunuz hazir olacaktir.

Servis etmek i¢in haglanmis ve yumusamis enginarlarin ortalarina Pinar lapeybne vebeyaz peynir karigimi
paylastirin ve Gzerine domates sosunu dokin. Son olarak nane ve dereotuyla sisleyin ve Uzerine taze ¢ekilmis
karabiber serpin.
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