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ENGINAR KALPLI PILIC SiS

1 paket Banvit Pilic Gégis Kugbasi

2 gorba kagsidi limon suyu

2 corba kasigi zeytinyagi

2 dig sarimsak (dévilmus)

2 adet orta boy limon (24 dilim kesilmis)

12 adet enginar kalbi (konserve, stiziilmds, 2'ye kesilmis)
24 adet ki¢Uk boy mantar

12 adet ¢op sis

Limon suyu, zeytinyadi ve sarmisagi, kapakli kiigiik bir kavanozda iyice galkalayin.

Et, limon dilimi, enginar kalbi ve mantarlari ¢op sislere paylastirip, yerlestirin. Uzerlerine fir¢a ile limonlu
zeytinyagi sirdn.

Yagsiz tavayi isitip, etleri yerlestirin. Hizl ateste ve ara ara limonlu zeytinyadi stirlip, cevirerek, etler altin sarisi
renk alincaya kadar yaklasik 10-15 dak. pisirin. Sicak servis yapin.
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