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ENDULUS USULU KUSKONMAZ

1,5 kg kuskonmaz

1 dilim bayat tava ekmegi

1 avug kiyilmis maydanoz
2 dis sarimsak

1 kirmizi dolmalik biber

4 corba kasigi zeytinyagi

1 corba kasigi Gzim sirkesi
Tuz

Karabiber

Kuskonmazlar temizlenip haglanir. Diger yanda bir tencereye 4 kasik zeytinyadi ve kabuklan ayiklanmig
sarimsaklar konur ve yagd kizdirilir. Sarmisaklar kizarmaya baslayinca bir kevgirle yagdan ¢ikanlp bir kenara
konur. Ufalanmig ekmek ici ve kiyllmis maydanoz kizgin yagdin i¢ine atilir, kanstinlarak kavrulur. Ekmek iginin
rengi sarannca sirke eklenir ve bir tagim kaynatilir. Sonra ince delikli bir sizgegten gegirilerek yagl sirke tavaya
bosaltilir. Bunun icine haglanmis kuskonmazlar atilir. Tuz, karabiber ve ince ince dogranmis kirmizibiber serpilir.
Kuskonmazlar ¢ok hafif ateste bir stire pisirilir. Havanda iyice dévilen sarimsak ve ekmek i¢i, kuskonmazlar
atesten indirilmeden 5 dakika dnce kangl-min Gzerine dokullr. Bir tagim birlikte pisirdikten sonra atesten alinip
servis yapllir.
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