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ENDERUN YASSI KADAYIFI

Kadayıfları normalden daha büyük döktürünüz. Kenarlarındaki sert yerlerini, birer birer keskin bir çakının ucuyla
ya da makasla çepeçevre düzgün kesiniz, çalkalanmış yumurtaya atınız. Yarım saat sonra tavada kızgın
tereyağıyla kızartıp çıkarınız. Delikli kevgire koyunuz. Yağı süzülünce sıra ile tencereye diziniz, üzerine tozşeker
serpip bir sıra diziniz. Sıralama işi bitince üzerine yeterince su ya da süt koyup ateşe sürünüz. Pişip koyuverdiği
tatlıyı biraz çekince, indirip soğutunuz. Üzerine şekerle dövülmüş ceviz serpiniz. Ya da kaymak döşeyiniz,
tencerede kalan tatlıyı üzerine gezdiriniz.
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