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ENDERUN YASSI KADAYIFI

Kadayiflar normalden daha blytk déktiriniz. Kenarlarindaki sert yerlerini, birer birer keskin bir gakinin ucuyla
ya da makasla ¢epecevre dizgin kesiniz, galkalanmig yumurtaya atiniz. Yarim saat sonra tavada kizgin
tereyagiyla kizartip ¢ikariniz. Delikli kevgire koyunuz. Yagi sGzillince sira ile tencereye diziniz, Uzerine tozgeker
serpip bir sira diziniz. Siralama isi bitince tizerine yeterince su ya da stt koyup atege siirtiniiz. Pigip koyuverdigi
tatly biraz ¢gekince, indirip sogutunuz. Uzerine sekerle déviims ceviz serpiniz. Ya da kaymak ddseyiniz,
tencerede kalan tatly Gzerine gezdiriniz.
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