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ENCHILADA SOS

https://www.lezzetsirri.com

3 su bardagi igin:

800 gr. soyulmus domates konservesi
3 iri dis sanmsak

1 bas sogan

3 ¢orba kagsi§i toz kirmizi biber

1 tath kasidi toz aci kirmizi biber

1 tath kasigi kimyon

1/2 tath kasigi kekik

1/2 tath kasigi tuz

Sogani, sarimsaklari soyup iri iri dograyin ve miksere atin. Soyulmus domates konservesinin suyunu siiziin ve
miksere sodanlarin Gzerine ilave edin. Homojen bir plre haline gelinceye kadar mikserde ¢ekin. Daha sonra
karisimi alti kalin bir tencereye koyup kalan tim malzemeyi ilave edin ve iyice karigitrin. Tencereyi atese
koyarak 2-3 dakika kadar kaynatin. Daha sonra atesi kisarak, tencerenin kapagini kapatin ve 15 dakika
pismeye birakin. Daha akici bir Enchilada Sos isterseniz, karisimin igine 1/2 su bardagdi kadar sicak su ilave
edebilirsiniz. Daha aci bir sos isterseniz bir parga daha toz aci kirmizi biber ekleyebilirsiniz.
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