EMPANADAS

200 gr beyaz peynir

1 tath kasidi limon suyu
2 dal taze sogan

500 gr ekmek hamuru
2 adet yumurta

150 gr galeta unu
Yeterince tuz karabiber
Kizartmak icin siviyag
50 gr margarin

Taze soganlari ayiklayip yikayin ve ince ince dograyin.

Peyniri ezin, limon suyu ve taze sodanla karistirin. Tuz ve karabiber ile tatlandirin.

Hamurdan 12 top olusturun ve merdane yardimiyla inceltin. Her dairenin tGzerine 6nce margarin suriip
hazirladiginiz igten 2 tath kasigr koyup kenarlarina bastirarak kapatin.

Hazirladiiniz borekleri yumurta ve galeta ununa bulayip kizgin yagda kizartin.

Yaninda arzunuza goére hazirladiginiz domates sosu ile servis yapin.

Fotograf "eda tirpan" tarafindan génderildi. 31.07.2019
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