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EMEKTAR KABAK TATLISI

2 kg. temizlenmis balkabaginin yesil taraflarini iyice temizleyip dilim dilim dograyin ve yayvan bir tencereye
yerlestirin. 3 bardak sekeri, tencereye degmeyecek sekilde kabaklarin Gzerine dékan.

Balkabaklarini ocakta orta ateste, 6nce tencerenin kapagi yarim kapall sonra tamamen agik sekilde pisirin.
Suyuna 5-6 karanfil atin. Bu sekilde yarim saat pismis olan kabaginiz iyice yumusamis olacak.

Kabaklarin tm parcalarini cukur bir kapta c¢atal ile ezin. Bunlar kelepgeli kek kalibina piriizstiz olacak sekilde
yerlestirin.

Pure kabaginizin Gzerine ceviz krokanlari baraj veya havuz yapacak sekilde yerlegtirin.
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