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ELVAN KIZ CORBASI

Pozcu Restore - Mersin

1 su barda@i kirmizi mercimek
5 bardak su

2 adet patates

2 adet sogan

2 adet havucg

1-2 parga defne yapragi

1 cay kasigi kuru nane

1 yemek kasigi un

Yeteri kadar tuz

Yeteri kadar karabiber, kirmizibiber
limon suyu

1 patates, 1 sodan, 1 havug, defne yapragi, mercimek ve su derince bir tencerede haglanmaya birakilir. Bir sire
sonra ince bir stizgecten gecirilerek bagka bir tencereye alinir. Daha sonra diger sodan ince ince dogranir.
Havug da rendelendikten sonra havugla, sodan sotelenir. Sogan ve havug¢ pembelesince kuru nane ve un da
ilave edilerek karistirilir. Hazirlanan sos, kaynamaya birakmak tizere ¢orbaya eklenir. 10-15 dakika kadar
kaynatildiktan sonra tekrar siizgecten gegirilerek bir tagimlik daha kaynatilir. Karabiber, kirmizibiber ve limon
suyu eklendikten sonra sicak servis yapilir.
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