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ELMALI VE AYVALI RULO KURABIYE

125 gr tereyagi (oda 1sisinda yumugamis)
Yarim ¢ay bardagdi krema

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag

1 tath kasigi sirke

1 cay kasigi Pakmaya Karbonat

3 corba kasigl Pakmaya Pudra Sekeri

1 paket Pakmaya Sekerli Vanilin

3-3,5 su bardagdi un

I¢c malzemesi igin:

1 adet blyUk boy ayva

1 adet blylk boy elma

2 corba kagsidi toz seker

1 cay kasigi targin

1 kahve fincani iri cekilmis ceviz igi

1 paket Pakmaya Sekerli Vanilin

Uzeri igin:

1-2 gorba kasi§i Pakmaya Pudra Sekeri

Ic malzemesi igin ayvayi ve elmalari yikayip iyice kuruladiktan sonra kabugduyla birlikte irice rendeleyin.
Rendelediginiz meyveleri tavaya alin. Sekeri, Pakmaya Sekerli Vanilin[Zi, targini ekleyin. Orta ateste, stirekli
karistirarak 5 dakika pisirin. Ocaktan alin, iri gekilmis ceviz igi ekleyerek tatlandirin. Ig malzemeniz hazirdir.
Hamur icin tim un digindaki tim malzemeyi hamur yogurma kabinda ¢irpin. Azar azar kontrollt olarak unu ilave
edin. Purlzslz, ele yapismayacak yumusak kivamli bir hamur elde edene kadar yogurun.

Hamuru ikiye ayirin. Her bir hamuru un serpilmig tezgahin Gzerine alin. Merdane ile yaklasik 1 cm kalinliginda
hamur agin. Hamurlardan bigak yardimi ile kiigUk kiiguk tggen parcalar elde edin.

Her Gggen hamurun genis tarafina i¢c malzemeden yerlestirin. Genis tarafin iki ucundan tutarak kisa tarafina
dogru kivirin. Malzeme bitene dek ayni isleme devam edin.

Kurabiye hamurlarini yagh kagit serili firin tepsisine aralikl olarak dizin.

Hamurlar énceden i1sitiimig 180 dereceye ayarli firinda, hafif kizarincaya kadar yaklagik 20-25 dakika pigirin.
Kurabiyeleri firndan alin, sicakken Gizerine Pakmaya Pudra Sekeri serperek tatlandirin.



https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/elmali-ve-ayvali-rulo-kurabiye-vt89117
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/elmali-ve-ayvali-rulo-kurabiye-121568.jpg

© lezzetler.com tarif no:121568 « adi:EImali ve Ayvali Rulo Kurabiye « gdnderen:yigit bulan « indirme tarihi:25.04.2024 - 16:09


http://www.tcpdf.org

