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ELMALI VE ARMUTLU STRUDEL

ICINDEKILER:

300 gram (2,5 su bardag) un

80 gram (5,5 corbakasigi) tozseker
3 corbakasigi portakal marmeladi
3 elma

1 armut

1 yumurta

1/2 paket maya

1 cay kasigi sut

Biraz tuz

1 Elmalar ve armudu soyup c¢ekirdeklerini ¢gikardiktan sonra kig¢ik pargalar halinde dograyin. Bir kapta, un, 4
corba kasidi tozseker, tuz, maya, yumurta ve yumusatiimig margarini karistirin. Gerekiyorsa hamuru
yumusatmak i¢in bir parca su ilave edebilirsiniz. )

2 Elde ettiginiz hamuru, bir ka¢ milimetre kaliniginda agin. Uzerine portakal marmeladi strGn.

3 Marmeladin tzerine daha énce dogradiginiz meyveleri yerlestirdikten sonra rulo haline getirin. Firin kabini
yaglayin. Elde ettidiniz dtriim bigimindeki hamuru kaliba yerlestirin ve Gzerine bir parca sut dékin. Kalan
tozsekeri de ilave ettikten sonra 170 derecede 45 dakika pisirin. Soguduktan sonra dilimleyerek servis yapin.
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