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ELMALI UZUMLU RICOTTA

2 corba kagsiJI esmer seker

1 yemek kasigdi tereyadi

1 orta boy elma

1/4 bardak cekirdeksiz kuru Gzim
1 bardak piring

Yarim ¢ay kasigi tar¢in

Bir tutam tuz

1 bardak elma suyu

4 bardak su

Sekeri, bir yemek kagigi tereyaginda, orta ate$ tizerinde isitalim. Elma ve tztmleri ekleyip hizlica kavuralim.
Piring, tuz ve tarcini katip 2-3 dakika pigirelini. Atesi biraz yikseltelim ve elma suyunu ilave edelim. Sdrekli
karistirarak elma suyunu ¢ektirelim, azar azar suyu ilave ederek kivama gelinceye kadar pisirmeye devam
edelim. Sicak sicak servis yapalim.
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