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ELMALI UZUMLU KEK

Maya Bulut

2 Adet Elma )

2 Kahve Fincani Kuru Uzim
3 Adet Yumurta

3 Kahve Fincani Toz Seker
1 Tath Kagigi Targin

1/2 Gorba Kagig Margarin
5 Kahve Fincani Un

1 Paket Kabartma Tozu

Elmalarin kabuklarini soyup kii¢ik kipler seklinde dograyalim. Tencereye bir buguk kagsik yagi ekleyip elmalari
5 dakika kavuralim. Sonra kuru Gzim ve targini ekleyip tencereyi hemen atesten alalim. Derin bir kapta g
yumurtayi sekerle kdplrene kadar ¢irpiciyla girpalim (mikser kullanmayin). Unu ve kabartma tozunu ekleyip
hamur kivamini alana kadar girpmaya devam edelim. Sonra elmali harci igine katip biraz daha karigtiralim.
Hamuru iyice yaglanmis kaliba dékelim. Onceden isitiimis 180 derece firinda yaklasik 20 dakika pisirelim ve
keki kaliptan soguyunca ¢ikarmaya dikkat edelim.
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