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ELMALI TURTA

250 Gr Sana Hamurisi
1 su bardagi pudra sekeri
1 yumurta

2 yemek kasigi st

1 paket kabartma tozu
Un

Ic malzeme igin:

3 elma

1 su bardagi seker

1 tath kagigi targin
Uzeri icin:

Pudra sekeri

Ug elmayi rendeleyip sekerle pisirdikten sonra bir tath kagidi tarcin katip sogumaya birakalim. Oda sicakliginda
margarin, pudra sekeri, yumurta, sut, kabartma tozu ve unla hamur elde edelim. Hamuru iki parcaya béliup
yarisini yagl tepsiye elimizle yaydiraim. EImali i¢i Gzerine esit sekilde déseyelim. Kalin hamuru elmanin Gzerine
rendeleyelim. 170 derecede pisirelim. llinan turtanin Ustiine pudra sekeri serperek servise sunalim.
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