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ELMALI TAVUK

4 adet tavuk budu

1 adet kiigUk kuru sogan
1 adet orta boy elma

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 dolu ¢orba kasigi un
yarim tath kasigi kori

1 tath kasidi ketcap

2 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

Tencereye tereyadi konur, butlarin arkasi, 6ni renk alacak kadar kizartilir, Gzerine rende kuru sodan ve rende
elma eklenir, bir ka¢ dakika pisirdikten sonra un serperek katilir, ketgap ve kori eklenir, karstirilir, en son tuz ve
sicak su eklenir, yarin saat kadar pisirilir. Servis tabadina aktarilir, izerine tencerede kalan sos gezdirilir.

© lezzetler.com tarif no:15883 « adi:EImal Tavuk * génderen:Turbo Dede « indirme tarihi:19.04.2024 - 15:47


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/elmali-tavuk-vt4698
http://www.tcpdf.org

