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ELMALI TAVUK GOGSU

3 adet yesil elma

1 tath kasidi tarcin

8-9 yemek kasig seker
1 litre st

2 yemek kasigi un

2 yemek kagsi§i nisasta
2 yemek kasigi margarin
1 su bardag seker

Elmalari teflon tava icerisine kabuklarini soyup rendeliyoruz orta ateste tzerine targin ve sekerini ilave edip 10
dakika kadar pisiriyoruz. Pigen elmayi borcam kabinin dibine esit sekilde yayiyoruz. Tencere igerisine sit,
seker, nisasta ve unu ilave edip yine orta ateste muhallebi kivamina gelene kadar pisirdikten sonra margarini
ekleyip ocagi kapatiryoruz. Hazirlanan muhallebiyide borcama ddklyoruz ve soguduktan sonra servis ediyoruz.
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