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ELMALI TART

220 grun

130 gr toz seker
3 adet yumurta
200 ml. st

180 gr tereyagi
4 adet elma

200 ml. krema
Vanilya

Targin
Kabartma tozu

Yumurta ve 100 gr. sekeri beyazlasana kadar ¢irpin. 150 gr. tereyagdini eritip yumurtalara ilave edin. Un, sit,
vanilya ve kabartma tozunu ekleyip karigtirin.

Elmalari dilimleyin, kalan tereyadinda targin ilavesiyle 2 dakika cevirin. Kremayi ilave edip ilinmaya birakin.
Hamurun yarisini kaliba dékin. Ortasina elmali karigimi yayin. Kalan hamuru ekleyip 6nceden 200°C'de
isitiginiz firnda 30-35 dakika pisirin.
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