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ELMALI TART

4-5 Kisilik

2 adet elma

1 cay kasigi tarcin

1 su bardagi tozseker
1 su bardag yogdurt

4 su bardagi un

125 gram margarin

3 adet yumurta

1 cay kasigi karbonat

Elmalarin kabuklarini soyduktan sonra bir kabin igine rendeleyin. Uzerine targin ve 1 gorba kasigi tozsekerini
katip iyice karigtirin. Ayri bir kabin iginde oda sicakliginda erimis margarin, yogurt, yumurta ve arta kalan
tozsekerini birlikte karistirin. Uzerine unu ve kabartma tozunu ekleyip yogurun. Hamuru, kulak memesi kivamini
alana dek yogurmaya devam edin. 10 dakika kadar hamuru dinlendirin. Bir tart kalibini veya yuvarlak bir tepsiyi
yaglayin ve Uizerine un serpin. Hamuru yaglanmis tepsiye déseyin. Uzerine elmali harci yayarak koyun. Orta isili
firnda hafif pembelesinceye kadar pisirin. Firindan ¢ikardiktan sonra sogumaya birakin. Dilimleyip servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:37110 « adi:ELMALI TART « gonderen:lorke « indirme tarihi:26.04.2024 - 18:20


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/elmali-tart-vt1739
http://www.tcpdf.org

