—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ELMALI TART

6.5 corba kasigi margarin
4 corbakasigi soguk su

2 corbakasig seker

1.5 su bardagi un

8 adet elma

Krema igin:

1/2 su bardagi tozseker
1.5 su bardagi sit
badem esansi

1/2 litre su

Elmalari soyup, dilimleyin. Yarim litre suda tozsekeri karistirarak iyice eritin. Daha sonra elmalari suya atarak
yumusamaya birakin.

Tart malzemesini hamur haline getirip, buzdolabina koyun.

Krema igin s(t, yumurta sarisi, geker ve misir ununu, karistirip bir tagim kaynatin. Bu karigimi 22-24 cm ¢apinda
bir tart kalibina bosaltip, Ustline hazir keki yerlestirin. Uzerine elmall karigimi yerlestirdip, badem esansini
damlatin ve 225 derecede 35-40 dakika kadar pigirin.

ML® Elmal Tart icin tiklayin
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