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ELMALI TART

125 gram margarin
125 gram toz seker
1 paket vanilya

1 tutam tuz

Yarim limon

4 adet elma

Ayrica:

3 adet yumurta

2.5 su bardagi un

2 cay kasig kabartma tozu
1,5 gorba kagigr siit
Uzerine:

Kayisi receli

Margarini ¢cirpma kabina alin. Mikserle krem gibi olana dek ¢irpin. 125 gram sekeri ekleyin. Yaklasik 6-7 dakika
¢irpin. 1 paket vanilyayi, 1 tutam tuzu ve yarim limonun suyunu ilave edin. Tekrar 5 dakika girpin.

Karigimi bir kenarda bekletin. Ayri bir ¢irpma kabina yumurtalari alin. 5 dakika hizli devirde ¢irpin. Unu azar azar
ekleyin ve cirpmaya devam edin. 2 ¢ay kasidi kabartma tozunu ve bir buguk ¢orba kasigi sttl ilave edin.
Hamurun kivaminin koyu ve akici olmasi gerekir. Bu hamuru diger hamura ekleyin. 2 dakika mikserleyin.
Kelepgeli pasta kalibini cok hafif yaglayin. Hazirladiginiz hamuru kaliba bogaltin.

Hamurun esit yayilmasi i¢in kalibi sallayin. Kabuklarini soydugunuz elmalari ortadan ikiye ayirin.

Gekirdek yataklarini gikarin. Yarim elmalarin tGzerine, tamamen ayrilmayacak sekilde, bigakla kesikler yapin.
Elmalari hamurun Uzerine koyun.

Kalibi 6nceden isitimis 190 dereceli firina yerlestirin. Alti ve Gstl pisene dek firinda bekletin. Sojuyana dek
kalibindan ¢ikarmayin. Soguduktan sonra Uizerine kayisi regeli siirin. Dilimleyerek, servis yapin.

ML® Acemi Pastasi i¢in tiklayin



https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/elmali-tart-vt1739
https://tr.ml.md/acemi-pastasi-vt1482
https://img.lezzetler.com/yuklenen/elmali-tart-17829.jpg

© lezzetler.com tarif n0:17829 « adi:Elmal Tart » génderen:gagatay ¢ indirme tarihi:26.04.2024 - 12:15


http://www.tcpdf.org

