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ELMALI TAHINLI BAKLAVA

1 paket baklava yufkasi

1 kavanoz tahin

200 gr. cevizigi

5 adet elma rendesi

1 cay bardad seker

1 tath kasidi tarcin

1 cay bardagi pudra sekeri
1/2 ¢y bardagi siviyag

1/2 ¢ay bardag margarin

Tahinle siviyagd karigtiriyoruz ve cevizigini ekliyoruz. Elmalari ayri yerde gekerle pisirip targini ilave ediyoruz.
Baklava yufkasini serip erimis margarini striiyoruz. Uzerine ikinci yufkayi serip tahinli karigimi siriyoruz.
Kenarina elmali harci koyup rulo seklinde sariyoruz. Kesip tepsiye diziyoruz. 200 derece 6énceden isitiimig
firnda Gzeri kizarana kadar pisiriyoruz. Soguduktan sonra Uzerine pudra sekeri serpistiriyoruz.
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