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ELMALI SOS

1 kg. golden elma

1 cay bardagdi toz seker

1 ¢corba kasigi tereyad

2 ¢orba kasigi elma sirkesi

Elmalar soyulur, ¢ekirdekleri ¢ikartilir, bir kag pargaya bélin(r, bir tencereye konur, Gzerine elma sirkesi, yarim
¢ay bardagi su konur, tencerenin kapagi kapatilir, orta ateste 10 dakika pisirildikten sonra, seker ilave edilir,
elmalar yumusayana kadar pisirilir, robottan gecirilerek pire haline getirilir, yakmadan eritilmis tereyag@i pire
elmanin Uzerine ilave edilir, kanstinlarak garnitir olarak servise sunulur.

© lezzetler.com tarif no:15882 « adi:Elmali Sos « génderen:Turbo Dede * indirme tarihi:21.09.2024 - 04:28


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/elma-sos-vt1726
http://www.tcpdf.org

