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ELMALI PORTAKALLI KURABIYE

https://migros.com.tr

1 adet yumurta

125 gr. tereyagdi

1 cay bardadi pudra sekeri
1 su bardagi nisasta

1 cay bardagi siviyag

1 cay bardagi yogurt

2 paket vanilya

1 cay kasigi kabartma tozu
Alabildigi kadar un

1. Elmalarin kabuklarini soyalim ve rendeleyelim.

2. Tavaya elmalari, toz sekeri koyup, orta ateste elmalar suyunu ¢gekene kadar pisirelim ve sogumasini
bekleyelim.

3. Igine portakal kabudu rendesini, tar¢ini koyalim ve karigtiralim.

4. Bir kabin igine bir miktar un koyalim ve ortasini havuz geklinde agalim.

5. Igine sirasiyla tim malzemeyi koyalim ve kulak memesi yumusakliginda bir hamur yoguralim.

6. Hazirladi§imiz hamurdan yumurta buyikliginde parcalar koparalim.

7. Dz bir zemin Uzerinde, merdane ile ¢ok fazla inceltmeden oval sekilde agalim ve u¢ kisimlarindan birer
parmak bosluk birakarak bigak ile 1 cm aralikla, serit seklinde keselim.

8. Hamurun ug kismina elmali hargtan koyalim ve rulo seklinde sarip, ay sekli verelim.

9. Yagl kagit serili firin tepsisine dizelim ve énceden isitilmig 175° finnda Gzerleri hafif pembelesene kadar
pigirelim.

10. Kurabiyelerimiz soguduktan sonra tzerlerine pudra sekeri serpelim.
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