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ELMALI PONCIK

2 su bardagi un

1 yumurta

1 cay bardadi seker

1 cay bardagi yogurt
1 tath kasidi karbonat
Yarim limon suyu

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
100 gram tereyagi
ici icin:

2 adet elma

1 cay bardagdi findik

1 yumurta

3 corba kasi§i seker

Hamuru icin unu, yumurtayi, yogurdu, karbonati, limon suyunu, sekeri ve tereyagini bir kabin iginde yogurmaya
baslayin. Ardindan da vanilya ve kabartma tozunu ekleyip gtizel bir hamur yapin. Bu hamuru unlanmis tezgahta
acip yuvarlak kesin. Elmalari tavada seker ile birlikte 3 dakika pisirip sogumaya birakin. Uzerine findik ve
yumurtanin akini ekleyip karistirin. Harci da hamurlarin tizerine paylastirip katlayin. Tepsiye dizin. Uzerine
yumurta sarisi srlip findiklar serpin. 180 derecedeki firinda 20 dakika pisirin. isteyen bol yagda kizartabilir.
Finndan alip sogutup cayla ikram edin.
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