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ELMALI POGACA

1 Paket Sana Hamurisi

1 Corba Kasigi targin

2 Corba Kasigdi toz seker

5 Corba Kasigi yogurt

4 Corba Kasi§i toz seker

1 Gorba Kasigi pudra sekeri
1 Paket kabartma tozu

1 Aldigi kadar un

3 Adet elma rendesi

Rendelenmis elma tarcin ve toz sekeri bir tencereye koyun. Elma suyunu salana kadar hafif ateste pigirin.
Hamuru icin tim malzemeleri karistirin ve kulak memesi kivaminda bir hamur yapin. Daha sonra hamurdan iri
ceviz blyukliginde pargalar koparip elinizle acin i¢ine elmali hargtan koyup rulo seklinde sarin. Yaglanmis
tepsiye dizin Soguk firnda 180 derecede Ustl pembelesene kadar pisirin. Soguduktan sonra Uzerine pudra
sekeri serpin.
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