—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ELMALI POGACA

250 Gr Sana Klasik

4 Corba KasIJi pudra sekeri
1 GCay Bardagi tozseker
250 gr margarin

4 Adet elma

1 Paket kabartma tozu

1 Gay Bardagi dévuimds ceviz
1 GCorba Kasig yogurt

1 Adet yumurta

0,5 Su Bardagi siviyag

1 Aldigi kadar un

Margarin, siviyad ve 3 su bardadi pudra sekerini karistirin. Yumurta, yodurt, kabartma tozu ve aldigi kadar unu
ilave edip iyice yogurun. Ayri bir yerde rendelenmis elmalari, tozgekeri ve cevizi pigirin. Hamuru pargalara ayirip
merdaneyle hafif¢ce acin.Yuvarlak ve blyUk kaliplarla kesin. Uzerine elmali hargtan koyun. Podaca seklinde
kapatin. 170 derece firnda yarim saat pisirin.Firindan aldiktan sonra (izerine kalan pudra sekerini serpin.
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