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ELMALI POGACA

4 su bardagi un

1 su bardagi pudra sekeri
1+1/2 paket kabartma tozu
1 paket margarin

2 adet yumurta

2 adet orta boy elma

1 cay kasigi tarcin

1 fincan kirllmis findik

1 fincan toz seker

Hamuru igin; un, pudra sekeri, kabartma tozu, margarin ve yumurta bir kabin icinde karigtirilarak yogrulur.

I¢i icin; elmalar soyularak kusbasi seklinde dogranir ve sekerle birlikte kavrulur. Ocaktan indirdikten sonra targin
ve findik da ilave edilir.

Hamur merdane ile agilarak yuvarlak kiguk kaliplarla bastirilir. Hamur, icine elma karisimi konulduktan sonra
kenarlarindan pogaca biciminde kapatilir.

185 derecelik firnda 15-20 dakika kadar pisirilip sogutulduktan sonra Gzerine pudra sekeri ilave edilir ve servis
tabaklarina alinir.

ML® Paket Pogacasi icin tiklayin

ML® Misir Unlu Pogaca (gorsel)
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