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ELMALI POGACA

2 yumurta(birinin sarisi Uzerine)
1 sise maden suyu(meyveli tercih ettim)
1 su bardagi siviyag

1 cay bardagi yogurt

1 cay bardagi su

1 cay bardagdi toz seker

Yarim paket yas maya

1 tutam tuz

Aldigi kadar un

Arasi icin:

2-3 elma

2 corba kagsidi toz seker

1 ¢cay kagigi targin

Uzeri icin:

Yumurta sarisi

Pudra sekeri

Arasi icin:

100 gr. yumusak margarin

Maya seker ve Ilik suyu yogurma kabina alip mayayi eritelim. Daha sonra diger malzemeleri ekleyelim ve kulak
memesi yumusakliginda pogaca hamuru kivaminda bir hamur yoguralim. Hamuru oda sicakliyinda 40 dakika
kadar mayalayalim. Hamur mayalanirken i¢ harcini hazirlayalim. Elmalari soyup rendeleyelim ki¢ik bir
tencereye alip toz seker ve targini ekleyelim elmalar yumusayana kadar pisirip atesten alalim. Mayalanan
hamurdan cevizden biraz daha blyuk 5 veya 6 adet beze yapalim. Tezgahimizi hafif unlayalim bezeleri
merdane ile tabak blyukliginde agalim aralarina yumusak margarin sirerek Ust Uste siralayalim ve tekrar
merdane ile a¢ip hamuru buyUtelim. BlyGtttigimadz hamuru G¢gen dilimlere bélelim ve iglerine elmali
harcimizdan koyup klasik elmall kurabiye gibi saralim. Hamur bitene kadar ayni sekilde yapmaya devam
ediyoruz. Hamurlar yaglanmis firin tepsimize dizelim ve tzerine yumurta sarisi sirelim ve tepside 10-15 dakika
dinlendirip dnceden i1sinmis 200 derece firinda Gzerleri kizarana kadar pisirelim. Firindan ¢ikarip soguttuktan
sonra Uzerlerine pudra sekeri serperek servis yapalm.
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