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ELMALI PIZZA KEKI

Sahrap Soysal

4 adet orta boy sari golden elma

5 adet yumurta (oda sicakliginda beklemis olmali)
Tark kahvesi fincaniyla 5 fincan tozseker

Tark kahvesi fincaniyla 6 fincan un

1 paket kabartma tozu

4 cay kasigi targin

kremsanti

Elmalari soyup ¢ekirdeklerini ¢ikardiktan sonra dérde bélin. Tavla zari formunda kip kip dograyip tarcinla
karigtirin.

Elmalar yaglanmis bir kek kalibina yerlestirip Uzerine yumurta, tozseker, un, tar¢in ve kabartma tozuyla
hazirladiginiz kek hamurunu aktarin.

Keki 180 dereceye ve alt-Ust konuma ayarladiginiz firnda 35-40 dakika pisirip ¢ikarin.

Sogumasini bekleyip ters cevirin ve lizerine kremsanti slirerek servise sunun.
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