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ELMALI PIRINC SALATASI

Malzeme:

1 su barda@ Bizim Baldo Piring
1 adet yesil elma

1 ¢corba kasigi nar tanesi

1 adet Ayva

1 adet dolmalik kirmizi biber

1 adet dolmalik saribiber

1 cay kasigi Kirmizi toz biber

2 corba kasi§i Altin Hasat Sizma Zeytinyagi
1 ¢orba kasigi limon suyu

tuz

karabiber

Piringleri bol suyla yikayip slizdikten sonra kaynar suda diri kivamda haslayin. Stzip diger malzeme
hazirlanana dek bekletin. Renkli biberlerin ¢ekirdeklerini temizleyip zar seklinde dograyin. Tavuk etini kiigik
kicUk dograyip kirmizi tozbiberle birlikte tavada kavurun. Biberleri ekleyip birka¢ dakika daha kavurun. Tuzla
tatlandirnp ocaktan alin. EImay! yikayip zar seklinde dograyin, ayvanin kabugunu soyup ayni sekilde dograyin.
Sos icin zeytinyadi ve limon suyunu karistirin. Tim malzemeyi bir araya getirin. Hazirladiginiz sosla tatlandirip
servis yapin.
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