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ELMALI PEYNIRLI KROKET

1 bardak st

70 gr. tereyadi
150 gr. un

3 adet yumurta
80 gr. peynir

2 adet elma

35 ml. limon suyu
1 dis sarimsak
30 ml. zeytinyagi
1 dal nane

100 gr. ceviz
tatl toz biber
Kizartma yag
Tuz

Sit, tereyadi ve ¢ok az tuzu beraberce kaynatin. Unu ekleyip bitlnlesene kadar karigtirin. Hamuru bir kaba alin,
hafif ininca yumurtalari ekleyin, mikserle karistirir, peyniri katin. Elmalar dérde bdlin, soyun ayiklayin, iri
rendeleyin, limon suyu ile karistirin. Sarimsagi ezin, zeytinyagi ile karistinin. Cevizi, nane yapraklarini ince kiyin,
bir kapta bitlin elma malzemelerini karistirin, tuz ve biberi ekleyin. Yagi kizdirin. hamurdan bir tath kasig
parcalar alarak kizartin. EIma sosu ile servis yapin.
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