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ELMALI PAY

1/2 kilo un

1,5 su bardag toz ceviz

1 klicUk su bardagi seker
7,5 yemek kasigi margarin
Elmalii¢ icin:

1,5 kilo elma

1 kilo seker

3 yemek kasigi targin

2 yemek kasigi tereyagi

Elmalarin kabuklarini soyalim, i¢lerini ¢ikarip kiip seklinde dograyalim. Tereyagini eritelim, elmalari ilave edip
kavuralim. Elmalar kendini salmaya bagladiginda sekeri ve targini ekleyelim, biraz daha soteleyip ocadin altini
kapatalim. Hazirladigimiz elmali i¢i minik glive¢ kaplarina paylastiralim.

Hamuru hazirlamak i¢in unu, toz cevizi, sekeri ve margarini bir kaba alip yoguralim. 15 esit parcaya bélelim,
elimizde veya merdane yardimiyla glve¢ kabi blyUkliginde acalim. Elmalarin Gzerene hamurla kapatalim.
Isitiimis finnda hamurlarin Gzeri kizarana kadar pisirelim.
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