B

%}
. &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ELMALI PAY

150 Gr Sana Hamurigi

1 Gorba Kasigi un

1 Cay Kasigi tarcin

1 Gorba Kagigi limon suyu
50 gr KAHVERENGI SEKER
50 gr findik, fistik, ceviz ve badem karigimi
1 Gorba Kasigi toz seker
225grun

50 grun

4 Adet elma

1 Gorba Kasigi toz seker

225¢r un bir kaba koyulur. kiip seklinde dogranmis 100 gr.sanayag@i eklenir. parmaklarinizin ucuyla hafifce
yogurulur. tuz ve 1 ¢orba kasigi toz seker ilave edilir. hamura arada bir biraz soguk su ekleyerek bigak
yardimiyla karistirilir. hamur 1cm kalinliginda agildiktan sonra yaglanmis tart kalibina yerlegtirilir. 180 derece
isitilmig firnda 10 dakika pisirilip sogumaya birakilir. i¢ini hazirlamak i¢in elmalar soyulup irice kiylldiktan sonra
limon suyu eklenir. elmalar yumusayincaya kadar pigirilir. icine 1 gorba kasidi un, 1¢orba kasidi toz seker ve
targin eklenip karigtirilir.

Ustlnin hamuru igin; 50 gr.un, 50 gr.seker, ve 50 gr. sanayag@i karistirilip yogurulur. ince ince kiyilan
kuruyemigler eklenir. Pay hamurunun Gzerine elmali ig yayilir. Gzerine hazirlanan kuruyemigli karigim serpilir.
160 derece i1sitiimis firnda 30 dakika pigirilir. Uzerine dondurma konularak servis yapillir.
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