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ELMALI PAY

500 gr.un

250 gr. margarin veya tereyagi
20 gr. yas maya veya 10 gr. kuru maya
1 corba kasigi tozseker

1 adet yumurta

1 cay bardag ilik su

Tuz

Iciigin:

2-3 adet elma

2 corba kagiJi tozseker

2 ¢orba kasigi marmelat

1 corba kasigi pudragekeri

1 adet yumurta

Vanilya

Mayali katmerli hamuru hazirlayiniz.

Dordlincl defa acilista hamuru 4-5 mm. incelikte aciniz.

10-15 cm. karelere hamuru kesiniz.

Karenin ortasina i¢ini koyup, kenarlari ortada elmalar gézikmeyecek sekilde birlestirip, bohga sekli veriniz.
Yaglanmis bir tepsiye alip, 1lik bir yerde 10-15 dakika mayalandiriniz.

Mayalatilin a Gzerlerine yumurta sarisi strdp, isitilmis ortadan biraz dahn az isili firnda altini Gstini pembe
renkte pisiriniz.

Firnndan Alinca tizerine vanilyal pudra gekeri serpiniz.

Icinin hazirlanisi:

Bir kasenin i¢cine marmelati koyunuz.

Elmalar soyup, kiigtk dilimler halinde marmelatin icerisine koyunuz.

2 corba kagsiJi tozsekeri, arzu ederseniz targin da koyup, hepsini iyice halloluncaya kadar karigtiriniz.

Not: Bu payda ve diger paylarda da bu i¢i kullanabilirsiniz.
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