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ELMALI PAY

1 paket margarin

1 su bardagi toz seker
1 paket kabartma tozu
4 adet yumurta

Aldigi kadar un

Ici:

6 adet orta boy elma
2 cay kasigi targin

2 cay bardag seker

Margarini eritip icine yumurtalari, sekeri, kabartma tozunu ve unu katip, hamuru yogurun. Yarisini buzluga
kaldirin. Diger yarisini yaglanmis tepsiye yayin. Elmalarin kabuklarini soyup, rendeleyin. Tarcini ve sekeri katip,
karnstirin. Bu karnigimi tepsideki hamura yayin. Buzluktaki parcayi ¢ikartip, rendeleyin. Orta isili firnda pigirin.
Gikinca sicak iken Uzerine pudra sekeri serpin.
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