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ELMALI PAY

Krep:

75gun

125 ml st

2 kuguk yumurta

5 ¢orba kasiJi sivi yag

1 tath kasidi vanilya

Tuz

Iciigin:

750 g golden elma

100 g seker

1 karanfil

1 targin kabugu

1 ¢corba kasigi nisasta

30 g kuru (zim

Sosu icin:

150 g derin dondurulmus bégdrtlen
1-2 gorba kasidi pudra sekeri
2 ¢orba kagsigi krema

1-2 gorba kasigi sut

Un, sit, yumurta, 3 corba kasigi sivi yag, vanilya ve 1 tutam tuz ile purtisiiz, sivi bir hamur hazirlayin. Hamuru 30
dakika dinlendirin.

Kizgin yagda krepler pigirin. Krepleri sogumaya birakin.

Elmalari soyun, ¢ekirdek evlerini ¢ikartin ve dilimleyin. 250 ml su, seker, bir miktar limon kabudu rendesi, 2
¢orba kasidi limon suyu, karanfil, targini beraberce bir tagim kaynatin. Elmalari bu karigimin iginde, dise gelecek
kivamda yumusatin, yumusadiktan sonra ¢ikartin.

Karisimdan 250 ml ayirin. Nisastayi az su ile karigtirip karisima dékin ve 1 tasim kaynatin, elmalar katin.

Uzun ve derin bir kalibin igine dnce folyo sonra krepleri déseyin. Krepler kenarlardan tagimali. Elma dilimlerini,
sosu ve kuru Gzdmleri koyun. Kreplerin kenarlarini Gzerine katlayin. Payi 4 saat sogutun.

Buzlar ¢éziimis bdgartlenleri pudra sekeri ile plre haline getirin, siizgegten gecirin. Kremayi sit ile karigtirin.
Payi bir hamur tahtasina ters g¢evirin, folyoyu cikartin. Payi keskin bir bigak ile dilimleyin. Tabaklarin kenarlarina
s0s ve krema dokuin, pay dilimlerini dizin.
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